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CONTE DI SALEMI - NERO D’AVOLA CONTE DI SALEMI

- La Storia nel Vino -

QUALIFICA: IGP Salemi
ZONA DI PRODUZIONE: Citta di Salemi - TP - Sicilia
VITIGNI: Nero d’Avola
TIPOLOGIA DEL TERRENO: Medio impasto
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Controspalliera con una resa media
di circa 100 - 120 Q.li/ha
VENDEMMIA: Settembre, seconda decade
TECNICA DI VINIFICAZIONE: Macerazione con le bucce per
12 - 15 giorni a temperatura controllata
AFFINAMENTO: In acciaio inox
TENORE ALCOLICO: 13,50% Vol.
COLORE: Rosso rubino intenso
PROFUMO: Armonioso e persistente
SAPORE: Pieno e corposo
ABBINAMENTO: Carni rosse, cacciagione, arrosti e formaggi stagionati
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18° C
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