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CATARRATTO

TERRE SICILIANE
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SILEO - CATARRATTO CONTE DI SALEMI

- La Storia nel Vino -

QUALIFICA: IGP Terre Siciliane
ZONA DI PRODUZIONE: Provincia di Trapani - Sicilia
VITIGNI: Catarratto
TIPOLOGIA DEL TERRENO: Medio impasto, tendenzialmente sciolto
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Controspalliera con una resa media
di circa 100 - 130 Q.li/ha
VENDEMMIA: Settembre
TECNICA DI VINIFICAZIONE: Fermentazione a temperatura
controllata (15° C)
AFFINAMENTO: In acciaio inox
TENORE ALCOLICO: 12% Vol.
COLORE: Giallo paglierino
PROFUMO: Molto intenso con sentori di frutta bianca
SAPORE: Armonioso, intenso
ABBINAMENTO: Piatti a base di pesce, zuppe di pesce ¢ molluschi
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10° - 12° C



